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Das schonste

Besteck 2029

kommt aus Biel

-
AWARDS

2022
WINNER

Unter tiber 220 Einsendungen renommierter Besteckhersteller hat das
sknife Besteck in London das Rennen gemacht.

p/as sknife Besteck ist Gewinner des renom-
mierten «TableWare International Award of
Excellence 2022». Damit ist sknife mit 4 heraus-
gragenden internationalen Designpreisen ausge-
zeichnet. In der Schweiz ist sknife der einzige
Besteckhersteller, der hochwertige Gabeln und
Loffel produziert, die aus einem Stiick Stahl pro-
duziert werden. Weltweit ist sknife einer der we-
nigen Hersteller fiir Damast-Bestecke in Kleinst-
serien. Geschmiedet wird im Emmental, die
Feinverarbeitung, die lber 40 Arbeitsschritte er-
fordert, erfolgt in der sknife Manufaktur in Biel.

Mit Spitzenkdchen entwickelt

Das einzigartige Messerdesign wurde in engem
Austausch und intensiver Zusammenarbeit mit
Spitzenkochen entwickelt. Ziel: Ein Schweizer
Produkt von hdochster Qualitdit und Perfektion.
2015 hat sknife das erste Steakmesser ausgelie-
fert. Heute sind die Schweizer Messer in den welt-
besten Restaurants mit tber 100 Michelin-Ster-
nen eingedeckt.

1 Ausgezeichnet mit dem «TableWare International Award of
Excellence 2022»: sknife, CHF 757.00 2 Eine eigene Messerform
aus der Schweizer Messerschmiede fiir 3-Sterne Spitzenkoch
Franck Giovannini. 3 Exklusives Kunstwerk und Masterpiece:
sknife Taschenmesser in Volldamast mit 51 Diamanten, CHF
5'990.00

TAVOLA 2023

Das Masterpiece: Taschenmesser aus
Volldamast mit Diamanten

Aufgrund der grossen Nachfrage nach immer
hoherwertigen Varianten hat sknife das wie ein
prazises Uhrwerk funktionierende Taschenmes-
ser mit Gleitlager aus High-Tech Keramik entwi-
ckelt. Die exklusive Ausfliihrung in Voll-Damast
aus Uber 1'600 Lagen Korrosionsbestdndigem
Damaststahl mit einem mit 51 Diamanten besetz-
ten Klingenrticken ist die Vollendung dieses kom-
plexen Messers.
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